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=\02) OFFICE LUNCH BOX

MITTAGSMENUS =33 SALATE <2 SNACKS

WOCHENKARTE
VOM 09.11.2026 — 12.11.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

€1,50

Fruchtiges Kokos-Hiihner Curry Gebackenes Hiihnerschnitzel Curry-Chicken Burritos mit Cheddarkise €13,90
Sojabohnen & Ananas

Gebackene Champignons €10,90 Kiirbis Ravioli Cremige Balsamico-Linsen

Veganes Gemiise Chili Veganes Gemiise Chili Veganes Gemiise Chili

DONNERSTAG Freitag

Steirischer Backhendl Salat

Cremespinat

Veganes Gemiise Chili

Limonaden & Eistee

mit gegrillter Hihnerbrust, Parmesan, Coca Cola, Coca Cola Zero
Croutons, Tomaten & Blattsalat

Romerquelle still & prickelnd

mit gegrillter Hiihnerbrust, Mozzarella, Mais, Bohnen,
Erdapfelchips, Tomaten & Blattsalat

mit Schafskiase, Rote Riiben, Ananas Chutney, Moosbeeren, Rucola,
gerostete Sonnenblumenkerne & Blattsalat

mit knuspriger Hiithnerbrust, Kiirbiskernéldressing,
Vogerlsalat & Tomaten

Alle unsere Gerichte

mit orientalischeren Kraut, Sojabohnen, Granatapfel, Humus,

Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & Erdniisse TAKE -AWAY?

mit orientalischeren Kraut, Sojabohnen, Granatapfel, Humus,
Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & Erdniisse




MONIAG

DIENSTAG MITTWOCH DONNERSITAG

FREITAG

KAROTTEN-INGWER- 2,50 € KLARE GEMUSESUPPE 2,50 ¢ ERDAPFELSUPPE MIT 2,50 € ROTE-LINSENSUPPE 2,50 €
SUPPE MIT FRITTATEN SOJABOHNEN UND DILLE

MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie
SPINAT-TAGLIATELLE 12,9 € CREMIGES 12,90 € ORIENTTELLER 13,90 € LINSENPFANNE 11,90 €

PILZ-RISOTTO

mit Krauter und frisch

mit Zitronenrahm, Blattspinat Kartoffel-Kurbis-Laibchen, mit Gemuse, Couscous und

und Pecorinokése gehobeltem Parmesan Bauernsalat, Feta-Rollchen, Minzjoghurt
Hummus, Tahina und
Melanzani-Choriatiki
MENU 2 MENU 2 MENU 2 MENU 2
PULLED PORK FAJITA 12,90 ¢ HUHNERBRUST- 12,90 ¢ HUHNERSPIESSE 13,90 € GOCHUJANG-HUHN 1290¢

STREIFEN

gebacken auf Pasta-Tagliatelle

mit Tortilla, Gemuse und mit gegrilltem Gemise und mit Basmatireis und gerdstetem

Sauercreme in KrautersoBe mit Parmesan, Krauter-Dip auf Fladenbrot Sesam
Tomaten und Rucola
MENU 3 MENU 3 MENU 3 MENU 3
WIENER SCHNITZEL 13,90¢ RINDERROULADE 13,90 ¢ PASTA MIT RINDER- 13,90 ¢ LACHSFILET 14,90 €
HUFTSTREIFEN GEGRILLT

(Huhn) mit Erdapfel-Vogerlsalat mit Putenschinken, Tomatensauce, Basilikum und auf Pasta Linguine al Limone

und Dip Senf-Gemdusefillung, Buffelmozzarella
Erdapfelpiree und glasierte
Karotten
SALAT 1 Kiirbis-Salat mit Ziegenkise 12,90 € SALAT 2 Chicken-Thai-Salad

TOMATENSUPPE MIT
BASILIKUM-PESTO

2,50 €

MENU 1

PASTA MIT
KRAUTER-PESTO

dazu gebratene Mandeln,
Tomaten und geriebener
Parmesan

Veggie
11,90 €

MENU 2

GEROSTETE,
BAUERNKNODEL

mit knusprigem Speck dazu
Blattsalat

12,90 €

MENU 3

ROAST BURGER 13,90 €

(100% Beef) Speck, Ei,

Cheddar, Tomaten, Salat,

E\_Niebel dazu Potatoes und
Ip

12,90 €

Pflicksalat, Birnen, Walnisse, Ofen-Tomaten und WeiBwein-Dressing dazu
Bio-Sauerteigbrot

FRISCHE FLAMMKUCHEN
ELSASSER 1050

Creme fraiche, Mozzarella, geraucherter Speck, Jungzwiebel (a.c)

CHORIZO-SALAMI 280

Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Mais, halbgetrocknete Tomaten, Jungzwiebel, Jalapenos (a. g o)

PROSCUITTO-SCHINKEN 13,80

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum-Pesto, halbgetrocknete Tomaten, Rucola, Grana (a.c. g o)

MARGHERITA 9,90

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum-Pesto, Buffelmozzarella (a.c. @)

Limetten-Dressing dazu Bio-Sauerteigbrot

SPINAT-FEITA 1,80

GEMUSE

10,90 (a.c.go)

GEGRILLTER LACHS

Creme fraiche, gegrillte Lachsfiletstreifen, Rucola, Zitronendl (a.d.g)

14,80

THUNFISCH  n.s80

JTomatensauce, Mozzarella, Blattspinat, Schafkase, Spiegelei (a.c. g

mit Karotten, Sojasprossen, Erbsenschoten, Rotkraut, Erdniisse, Minze und

"Tomatensauce Mozzarella,Paprika,Blattspinat,Mais,halbgetrocknete Tomaten,Rucola,Grana

Tomatensauce, Thunfisch, Mozzarella, Mais, Jungzwiebel (a.d.g)



LUNCH-SPEZIAL

Zart nussig, herrlich cremig

und angenehm siifd - eine _
besondere Geschmackskomposition
mit der violetten Ube-Wurzel.

KW 46

MITTAGSMENUS

09.11.26 - 13.11.26

TELEFON
01 /94 39 596

lutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja,
G - Milch/Laktose, H - Schalenfruchte, L- Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite,
P - Lupine, R - Weichtiere




CHICKEN

Reis | Rice Dressing
planted.chicken
Edamame
Hummus by NEW
Mango
Curry-Kraut
Spicy Mango-Mayo
Sesam
FMNO

Reis | Rice Dressing
Lachs
Avocado-Mash | Edamame
Karotte | Mango
Wasabi-Mayo
Erdnisse
Shredded Nori

DEFMN

BOWLRRITO

Reis | Rice Dressing
planted.kebab
Avocado-Mash

Kidneybohnen | Mais
Tomatensalsa

Aioli-Mayo
Friihlingszwiebel
Tortilla Chips

CHICKEN

Reis | Rice Dressing
Pulled Chicken
Avocado-Mash | Gurke
Karotte | Mango
Maracuja-Mayo
Chili
Solnuts

FM

SESAME

Reis | Rice Dressing
Tofu mariniert
Avocado-Mash
Mais | Rotkraut

SiiBkartoffelpliree
Sesam-Mayo

Erdnisse
Frihlingszwiebel

AEFHLMNO

CHICKEN

Reis | Rice Dressing
Jerk Chicken
Misokarotten | Edamame
Rotkraut | SiBkartoffelpiree
Sriracha-Mayo
Dukkah
Friihlingszwiebel

AEFHLMNO

BOOM

Reis | Rice Dressing
Chili-Champignons
Blattspinat
Hummus b NeW
Misokarotten
Gurke
Sesam-Mayo
Solnuts

AFMNO

Reis | Rice Dressing
Pilz-Ballchen
Rotkraut | SiiBkartoffelpiiree
Blattspinat
Misokarotten
Triiffel-Mayo
Rostzwiebel

ACFHLMNO



CREATE YOUR OWN BOWL

1. BASIS 2. DRESSING 3. GREEN

1 zur Auswahl 1 zur Auswahl 4 zur Auswahl

Reis Maracuja v ® Avocado-Mash Kidneybohnen
Blattspinat Poke AN v Blattspinat Mais

Quinoa Rice Dressing v # Curry-Kraut® Mango

Romana Salat Teriyaki Af0 v Edamamef Misokarotten AfN

Grana Padano Flakes®®  Rotkraut

SALAD-DRESSING Gurke SiiBkartoffelpiiree "N0
Caesar A06M Hummus b NN N Tomatensalsa
Karotte
4. PROTEIN 5. MAYO ~ 6. TOPPING
1 zur Auswahl 1 zur Auswahl 2 zur Auswahl
MEAT Aioli M CRUNCHY VEGGIE
Pulled Chicken ™ Maracuja Brotchips * Frihlingszwiebel
Jerk ChickenAfM Sesam FMN Erdnusset Shredded Nori
Chicken Breast Spicy Mango " » Rostzwiebel A
Sriracha F™ » Sesam™ SPICY .
FISH Wasabi ™ Solnuts Chili
Salmon ?FN Triiffel M\ Tortilla Chips ~ Dukkah EFHN
VEGETARISCH
Pilz-Ballchen
VEGAN
Planted.chicken ~
Planted.kebab +

Tofu marinated AF?
Chili-Champignons AF®



D RI N KS Getrankeangebot kann pro Store variieren

VOSLAUER 0,33 |
still | prickelnd

RAUCH EISTEE 0,33
Zitrone | Pfirsich | Granatapfel

FRITZ-KOLA 0,33 |
classic | super zero HOL DIR DIE

FAT MONK-APP!
ALMDUDLER 0,35 | * Monks sammeln &

Cl_aSSiC Zuckerfrei special deals erhalten!

KOMBUCHA 0,33 | AT
classic o

ALLERGENE

Gluten
Krebstiere
Eier

Fisch
Erdnisse

Sesam
Sulfite
Lupinen
Weichtiere

Sojabohnen
Milch
Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Mmoo o>
= =To ™
o Uo =

*Jugendgetrank

Cards Only - keine Bargeldzahlung. Alle Preise sind in Euro inkL.

Umsatzsteuer. Produktanderungen sowie Satz- und Druckfehler vorbehalten.

FOLLOW THE MONK: ® (@ fatmonk_delibowls




WE LIKE BIG
BOWLS & WE
CANNOT LIE!

mmmmmmmmmmm




DAILY DEALS

inkl. Pommes Small & 0,25 L Softdrink

Whopper Jr.’

Long Chicken’




KING ¥ DEAL

Big King Jr Big King Jr

Small Pommes Regular Pommes Regular Pommes
& 0,25 L Softdrink & 0,5 L Softdrink & 0,5 L Softdrink

November Deals —

PR ; King Shake
Angebote giiltig in allen teilnehmenden BURGER KING® Restaurants von 01.-30.11.2026. 0.3L Eiswaffel
£

Solange der Vorrat reicht. Unverbindliche Preisempfehlung.

KINGDES
MONATS

Hot Crispy Chicken




09.11.26-12.11.26
Mo.-Do. / Mo.-Thu. : 11:30- 14:00

Gerne geben wir miindlich Auskunft iiber mégliche Allergene
Please ask our staff for information about allergens.

Vorspeisen

Hausbrot & Steirische Kiirbiskernbutter

Sauerteigbrot - aufgeschlagene Fassbutter - gerdstete Kiirbiskerne- Meersalz ~ A,G

Kaiserlicher Camembert - Speck - Birne

Ofengeschmolzener Camembert - knuspriger Speck - Gewdiirzbirne - Waldhonig - Walniisse G, H, O

Omas Hiithnersuppe - GrieRnockerl

zartes Hiihnerfleisch - Wurzelgemiise - flaumige GriefSnockerl A, C, G,L

Hauptspeisen
Wiener Schnitzel vom Kalb

Zarter Kalbsrticken - Butterschmalz - lauwarmer Erddpfel-Vogerlsalat - Wildpreiselbeeren A, C, G, M, O

Signature Burger 22
Premium Rind - Brioche Bun - Haus-Sauce - Cheddar - Tomate - Essiggurke - Pommes frites A, C, F, G, M

Gefliigel-Saltimbocca im Speckmantel
Hiihnerbrust - Speck - Rosmarin - Sellerie-Apfel-Piiree - Thymian-Demiglace G, L, O

Fisch

Forelle - Steinpilz-GrieR-Polenta
Forellenfilet - Steinpilz-Grief3-Polenta - braune Krduterbutter - frittierter Salbei - Ofen-Kirschtomaten D, G, L, O, R,

Pasta

Karntner Kasnudeln

Topfen - Krduter - Sauerrahm-Schnittlauch-Sauce A, C, G,

Salat

Classic Caesar Skyline Edition
Knackiger Rémersalat - gegrillte Hiihnerbrust - Parmesan-Anchovy-Dressing - Knoblauch-Croutons - Grana Padano A, C, D, G, M, O

Desserts

Zwetschkenknodel

Topfenknddel - saftige Zwetschken - Mohn-Butter-Brésel A, C, G

Kaiserschmarrn

Karamellisierter Pfannkuchen - Walnuss-Krokant - Bourbon-Vanillecreme ACGH

Signature Brick Cake
Gebackene Mandelmasse - Schoko-Creme - Nougatglasur A CG,H,F

4,90

6,90

4,90

22,90

16,90

15,90

16,90

14,90

13,90

6,90

7,90

9,90

A Glutenhaltiges Getreide C Eier von Gefugel E Erdnisse G Milch (inkl.Laktose) L Sellerie N Sesam
B Krebstiere D Fische F Soja (-Bohnen) H Nusse M Senf O Schwefeldic



Starters / Appetizers

Sourdough Bread & Styrian Pumpkin Seed Butter
Sourdough bread - whipped barrel butter - toasted pumpkin seeds - sea salt A,G

Oven-melted Camembert

Crispy Tyrolean bacon - spiced pear - forest honey - walnuts, G,H,O

Slow-cooked chicken broth
Tender chicken - root vegetables - fluffy semolina dumplings A, C, G, L

Main Courses

Classic Viennese veal schnitzel

Clarified butter - warm potato & lamb’s lettuce salad - wild cranberries A, C, G, M, O

Signature Burger 22
Premium Austrian beef - artisan brioche bun - house sauce - Cheddar - tomato - pickles - French fries A, C, F, G, M

Chicken breast -Saltimbocca

Chicken breast - Tyrolean bacon - rosemary - celeriac & apple purée - thyme demi-glace G, L, O
Fish

Pan-seared trout - porcini semolina polenta
Brown herb butter - crispy sage - roasted cherry tomatoes D, G, L, O, R

Pasta

Traditional Carinthian pasta pockets
Curd cheese - herbs - sour cream & chive sauce A, C, G, O

Salad

Classic Caesar ,,Skyline Edition

Crisp romaine - grilled chicken breast - Parmesan-anchovy dressing - garlic sourdough croutons - Grana Padano G, O

Desserts

Curd Cheese Dumplings- juicy plums
Quark dumplings - juicy plums - poppy seed butter crumbs A, C, G

Caramelized shredded pancake
Walnut brittle - bourbon vanilla cream A, C, G, H

Signature Brick Cake

Baked almond cake - chocolate cream - nougat glaze A, C, G, H, F

A Cereals containing gluten B Crustaceans C Eggs D Fish E Peanuts

H — Nuts L Celery M Mustard N Sesame seeds O Sulphur dioxide and sulphites

CLARION /7O AN AN AN R

4
s
7
™,

4,90

6,90

4,90

22,90

16,90

15,90

16,90

14,90

13,90

6,90

7,90

9,90

G Milk (including lactose)




SUPPE HITOMI ROLLS RINDFLEISCH

H8  Rindfleisch Gan Bian @)
Rindfleischstreifen frittiert mit Gemdise, sti3-sauer, scharf
H9  Bulgogir
Rindfleisch siiB-mariniert mit Gemiise
Rindfleisch mit Zwiebeln F
R3  Spicy Tuna o\ @) ENTE
mit Thunfisch, Avocado, Gurken, Lauch und Chili-Mayonnaise H11 Agamo Don *f

VO R S P E | S E R4 Vegan Roll NG Knusprige Ente mit Reis und Teriyaki-Sauce
mit Gurken, Avocado, Mango, Avocado von auBen H12 Knusprige Entenbrust auf Wok Gemiise &
R5  Rainbow Roll oV H13 Ente in Acht-Schatze-Art @)

mit Lachs, Thunfisch und Avocado

V5 Yaki Gyoza A" R6  Spicy Salmon Roll >N @) THAI ROT CURRY

Teigtaschen mit Hiihnerfleisch und Gemiise 5 Stk. mit Lachs, Avocado, Gurken, Chili-Mayonnaise C1 mit Gemiise @) F

V6 Crispy Wantan ABcFN R7  Chicken Tempura Roll &~ C2  mitHuhn @F
mit Huhn und Garnelen 5 Stk. mit Avocado, Gurken, Teriyaki-Sauce C3 mitRind@F

V7 Ebi Tempura #8° C4 mitEnte@®F*

Gebackene knusprige Garnelen 5 Stk. S U S H | & S AS H | M | C5 mit Lachsfilet @) oF

F C6  mit Garnelen @) F
v Ed'amame. ’ St Sushi Set P Klein (6 Sushi + 6 Maki) 10,90 €
Sojabohnen in Schale

Mittel (8 Sushi + 6 Maki) 12,90 €

V9  Sommer Roll A GroR (10 Sushi + 8 Maki) 14,90 € RE'S UND NUDELN

Gurken, Reisnudel, Garnelen, Minze, Sojasprossen, Karoften Sake Sushi (nur Lachs)® Klein (6 Sushi + 6 Maki) 10,90 € GEBRATENER REIS

Mittel (8 Sushi + 6 Maki) 12,90 € N mft Gemiise &
GroR (10 Sushi + 8 Maki) 14,90 € N2~ mit Huhn

SALAT Sake Maguro Sushi © Klein (6 Sushi + 6 Maki) 10,90 € NS mit Knusperh:ol:n 1
Vi0  Gemischter Salat mit Avocado ~f0 5,50 € Mittel (8 Sushi + 6 Maki) 14,90 € N4 mit Garnelen

; ; GEBRATENE NUDELN
Vi1 Gemischter Salat mit gegrilltem Hiihnerbrust / Lachs © 6,50 € Grob) (1pSught +EMaK) 16,90 € N5 mit Gemniise
Yasai Sushi Set (Vegetarisch) 6 Sushi + 6 Maki 12,90 €

H F i CF
V12 Pikanter Krautsalat - @ 4,20 € 12 Scheiben / 18 Scheiben NG m!t Huhn
N7 mit Knusperhuhn ¢

Sake Sashimi© 18,80€ /24,80 €

MAK| ) ) Lok N8  mit Rind cF
6 Stiick / 12 Stiick N9  mit Ente ¢F

M1 Sake Maki® 4,90 € /7,90 € Mix Sashimi ° 19,80€/25,80€ N0 mit Garnelen 5
mit Lachs Lachs, Thunfisch, Garnelen NUDELSUPPEN

M2 Avocado Maki 390 €/7,90 € N11 Gemiise Ramen " Gemiise

mit Avocado POKE BOWL N12 Chicken Ramen A°F

N13  Agamo Ramen ~°F Knusprige Ente
N14 Seafood Ramen ~°F Meeresfriichte

Vi Miso Suppe F R Avocado Tempura Roll &V

mit Avocado und knusprigen Garnelen
R2  Avocado Mango ¢ 0

mit Erdniissen H10

V2 SiiR Sauer Suppe ™ @)

V3 Tom Yam Gung *=* @)
Garnelen und Gemiise

V4 Mini Frihlingsrolle ™
mit Gemiise 5 Stk.

M3 Kappa Maki 3,90€/6,90 € P1 Hitomi Bowl Lachs / Beef / Chicken / Garnelen AEPEFN
mit Gurken mit Reis, Avocado, Mais, Karotten, Algen, Gurken, Sauce

M4 Tempura Maki & 4,90€/7,90 € P2 Veggie Bowl » 0

mit knusprigen Garnelen mit Reis, Avocado, Mais, Karotten, Algen, Gurken, Tofu, Edamame, Sauce EXT RA B E | LAG E

. B1  Sushi Ingwer
M5  Agamo Maki NF 5,90 € /10,60 €

mit knuspriger Ente und Zwiebel WAR M E HAU PTS P E | S E B2 Wasabi

B3  Reis
M6  Sake Tempura Maki 5N 5,90€ /10,40 € Hi  Veggie-Wok mit Tofu amo ) 54 Sushi Reis

mit knusprigem Lachs H2  Acht Schitze ~ @) B5 Eierreis mit Gemiise °F

M7  California Maki BV 5,90 € /10,40 € H3  Wok Gemiise mit Garnelen #8\° B6  Nudeln mit Gemiise
mit Avocado und Garnelen HUHNERFLEISCH B7  Extra Sauce

M8  Sake California Maki eoN 5,90 € /10,40 € H4  Tori Don *"
mit Lachs und Avocado Hiihnerfleisch gegrillt mit Reis und Teriyaki-Sauce D E S S E RT

M9 crispy chicken Maki AN 5'90 €/ 10'40 € H5 Zartes Hﬁhnerﬁ|et im ASia'WOk AR D1 Gebackene Bananen N

- ar
Temaki (Handrolle) 5N pro Stk. 4,50 € H6  Huhn in siiBsaurer Sauce D2 Lychee Kompott ©

Lachs, Thunfisch, Garnelen H7  Knusperhuhn auf Wok Gemiise ™ D3 Friichtekompott ©




APERITIF & SPRITZER

Campari Soda

Campari Orange

Vodka Stolich

Averna Amaro

Fernet

Sake-Japanischer Reiswein
Pflaumenwein

Spritzer weil}

Spritzer rot

Sommer Spritzer

Aperol - Spritzer Wein
Aperol - Spritzer Prosecco
Hugo

Prosecco, Soda, Holundersirup, Limetten, Minze

Lillet Spritz

Prickelnd, Prosecco, Soda, Lillet, Holunder, Gurken, Beeren, Limetten

Yuzu Spritz

Prickelnd, Prosecco, Soda, Yuzu, Basil, Limetten, Kumquats

Lychee Spritz

021 4,00 €
02l 4,30 €
2cl 4,10 €
2cl 4,10 €
2cl 4,10 €
6cl 4,20 €
6cl 4,00 €
0,251 3,50 €
0,251 3,50 €
0,5/ 4,50 €
0,251 5,10 €
0,251 5,50 €

0,51 5,50 €

0,51 5,90 €

0,51 5,90 €

0,51 5,90 €

Prickelnd, Prosecco, Soda, Lycheelikér, Lycheesaft, Lychee, Pfefferminz, Limetten

Rosen Spritz

0,51 5,90 €

Prickelnd, Prosecco, Rosenlimonade, Rosenblétter, Pfefferminz, Hibiskus, Limetten

BIER -

BIER VOM FASS

Zipfer

FLASCHENBIER

Dunkles Bier

Weizenbier
Kirin-Japanisches Bier
Asahi-Japanisches Bier
Tsingtao-Chinesisches Bier
Alkoholfreies Bier

WEISSWEIN o

Griiner Veltliner
Weingut Kraft

Asia Cuvee
Weingut Mayer am Pfarrplatz

ROTWEIN -

Zweigelt
Weingut Heldenhof

St.Laurent
Weingut Umathum Burgenland

SCHAUMWEIN

Prosecco Zonin

0,3//3,30€ 05// 4,20 €

1/8 2,90 €

1/8 4,50 €

1/8 2,90 €

1/8 4,50 €

0,11 4,20 €

0,51 4,50 €
0,51 4,60 €
0,331 4,50 €
0,331 4,50 €

0,33 4,50 €
05l 4,40 €

Fl. 17,00 €

Fl. 28,00 €

Fl. 17,00 €

Fi. 28,00 €

Fl. 24,00 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser (prickelnd od. still) Flasche 0,331 3,30 €
Apfelsaft / Orangensaft 0,33/ 3,30 €
Safte gespritzt mit Wasser 0,5/ 4,00 €
Safte gespritzt klein 0,331 3,00 €
Safte gespritzt groRR 0,51 4,20 €
Coca Cola / Coca Cola Light / Coca Cola Zero Flasche 0,33/ 4,10 €
Sprite / Fanta Flasche 0,33/ 4,10 €
Almdudler Flasche 0,33/ 4,10 €
PAGO Eistee Zitrone / Pfirsich Flasche 0,33/ 4,10 €
PAGO Johannisbeersaft / Pfirsich / Mango / Erdbeer 02l 3,60 €
Drachenfrucht 0,2l 3,60 €
Lycheesaft 0,251 3,60 €
Aloe Vera Saft 0,251 3,80 €
Leitungswasser 0,5/ 1,00 €
Sodawasser (Jugendgetrank) 03 2,30€
Soda Zitrone (Jugendgetrénk) 0,51 3,90 €
Soda Himbeere (Jugendgetrénk) 0,5/ 3,90 €
Soda Holunder (Jugendgetrénk) 0,5/ 4,40 €

HAUSGEMACHTE ALKOHOLFREIE GETRANKE

Hitomi’s Mojito 0,51 5,50 €
Prickelnd, Minze, Limetten, Holunder

Mango Maracuja Lemonade Still / Prickelnd 0,5/ 5,50 €

Fresh Mango 0,5/ 5,50 €
Prickelnd, Pago Mango, Limetten, Minze

Fresh Drachenfrucht 0,51 5,50 €
Prickelnd, Pago Drachenfrucht Guave, Limetten, Minze

Jasmin Eistee 0,51 5,50 €
Matcha Klassik 0,33/ 5,50 €
Matcha Latte Schoko / Erdbeer 0,33/ 5,90 €

KAFFEE

Kleiner Espresso
Kleiner Brauner
Caffe Latte ©
Melange ¢

Grof3er Espresso
Grof3er Brauner
Cappuccino ¢

TEE

Jasmintee / Schwarztee / Friichtetee / Griiner Tee Kanne 3,50 €
Zitrone Ingwer Tee Kanne 3,90 €
Rosen Tee Kanne 3,90 €
Gen Mai Tee Kanne 3,90 €

scharf= @) Vegan= ()

Allergeninformation gemaB Codex-Empfehlung:
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja,
G=Muilch oder Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sullfite,
P=Lupinen, R=Weichtiere

HIT MI:

WOK & BUFFET

ALIRYOUICANIEAT]

MITTAGS BUREETRISUSHI
Montag - Freitag (auBer Feiertage) 11:30 - 16:30
Erwachsene 13,90 €
Kinder (bis 9J.) 7,90 €

ABENDSBUFEETR&YSUSHI
Samstag, Sonntag & Feiertage 11:30 - 21:00
Abends 16:30 - 21:00
Erwachsene 17,90 €
Kinder (bis 9)J.) 9,90 €

BUEEEIRBOXSTO

HUNCHBOX4BUEEETRTOIGO,

Montag - Freitag (auBer Feiertage) 11:30 - 16:30
Lunchbox 11,90 €

ABENDBOX{BUEEETNT0
Montag - Freitag 16:30 - 21:00
Samstag, Sonntag & Feiertage 11:30 - 21:00

Abendbox 15,90 €

Offnungszeiten:
Montag - Sonntag 11:00 - 21:00
Telefon: +43 676 531 3802
Wienerbergstrafle 11 Top 10+11
A - 1100 Wien (Twin Tower)

www.hitomi.at




I FRATELLI

PULCINELLA

RISTORANTE - PIZZERIA - CUCINA ITALIANA

BUSINESS LUNCH
. -

Immer inklusive: Tagessuppe oder gemischter Salat

DIENSTAG ( MITTWOCH |( DONNERSTAG ]"
10. NOVEMBER 11. NOVEMBER 12. NOVEMBER

FREITAG

MONTAG | {
13. NOVEMB

9. NOVEMBER

lhsotto con Cﬂema
di Cavolo Viola,
Guanciale Croccante
e Pomodori Confit

Risotto mit violetter Kohlcreme,
knusprigem Guanciale und
halbgetrackneten Kirschtomaten

o e [
Uova alla Purgatorio
con Ragu alla Bolognese

Eier in Tomatensauce

ngatom .

Penne Cremose

S aghetti
o alle Zucchine

alla Ricotta e Pomodoro

Spaghetti mit Ricotta
und fruchtiger Tomatensauce

alla Norma

Rigatoni mit Auberginen,
Tomatensauce und Ricotta salata

(nach sizilianischer Art)

Penne mit Zucchini,

Béchamelsauce und

mit Bolognese-Ragii
feinem Tomatentouch

(nach neapolitanischer Art)

2| N

Spezzatmo con Plselll

' Caprese dl

W lette 3 Pollo

Scaloppma aI Limone

e Verdure Ell]falah (éampan? {:Ohl'l ratf?tel Kalbsschnitzel .
assische Caprese mif Hahnchenfliige 5 s =
Schmﬁﬁl;l }gem.“l slf.erb-s;en Buﬂg}:}g;ﬂ :::{ll?l ;ual;(ielnm E;D'E"' mit Rosmarinka r%offe!n in feiner Zitronensauce g PI ZZ A MARGHE%BA
€14,90 nur /solo € 10,
\
IMMER INKLUSIVE

DRINK SPECIALE

' SARTISPRITZ . + €55
€ 8,00 ssuppe oder
inklusive Oliven L gemuscﬁmter Salat inklusive

Pizza Ortolana
ohne Kise / senza formaggio

€13,90

Bruschetta
Gerdstetes Brot mit Tomaten

Y

Spaghettl Agllo e Olio

Spaghetti mit Knoblauch
und Olivenol

€12,90

),
Fur Unternehmen%i

und Gruppen @i’

| FRATELLI PULCINELLA
myhive am Wienerberg

MITTAG 11:00 - 15:00
ABEND 17:00 - 20:00

7 TAGE
DIE WOCHE

@





