.,
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=\02) OFFICE LUNCH BOX

MITTAGSMENUS =33 SALATE <2 SNACKS

WOCHENKARTE
VOM 19.10.2026 — 22.10.2026

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH

Gebackenes Zanderfilet Hausgemachte Lasagne Bolognese Hiihner Gyros Teller
Gegrillter Halloumikase Knusprige Falafel Bowl Kiirbis-Erdapfel Gnocchi

Veganes Gemiise Chili Veganes Gemiise Chili Veganes Gemiise Chili

DONNERSTAG Freitag

Steirischer Backhendl Salat

Kasespatzle

Veganes Gemiise Chili

Kaiserschmarren

Limonaden & Eistee

mit gegrillter Hithnerbrust, Parmesan, Coca Cola, Coca Cola Zero
Croutons, Tomaten & Blattsalat

Romerquelle still & prickelnd

mit gegrillter Hiihnerbrust, Mozzarella, Mais, Bohnen,
Erdapfelchips, Tomaten & Blattsalat

mit Rahmbrie, Rote Riiben, Pfirsich Chutney, Moosbeeren, Rucola,
gerostete Walniisse, Tomaten & Blattsalat

mit knuspriger Hiithnerbrust, Kiirbiskernoldressing, ,_\
Vogerlsalat & Tomaten

Alle unsere Gerichte

mit orientalischeren Kraut, Linsen-Kichererbsen, Granatapfel,
Humus, Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & Erdniisse TAKE -AWAY7

mit orientalischeren Kraut, Linsen-Kichererbsen, Granatapfel,
Humus, Leinsamen, Rucola, Joghurt-Limettendressing & Erdniisse




MONIAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSIAG FREITAG

GRIESSNOCKERLSUPPE 2,50 € SPINATCREMESUPPE 2,50 € PASTINAKENCREME- 2,50 € LAUCH-CURRY-SUPPE 2,50 € SOBA-NUDEL- 2,50 €
SUPPE SUPPE MIT GEMUSE
MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie MENU 1 Veggie
KURBIS-SPATZLE 11,90 € PENNE ALLA NORMA 11,90 ORIENTTELLER 12,90 ¢ GEROSTETE 11,90 KURBIS-RISOTTO 11,90 €
KNODEL MIT EI
mit Blattsalat Schafkase, Oliven, Tomaten, mit Hokkaido-Kurbis, dazu Blattsalat mit Klrbisstreifen, Kirbispesto
Zucchini Ricotta und Basilikum Spinat-Feta-Kéase-Rdlichen, roter und Parmesan

Ruben-Hummus, Guacamole,
Grill-Gemuse und Falafel

MENU 2 MENU 2 MENU 2 MENU 2 MENU 2

BBQ-CHICKEN- 13,90 ¢ HERZHAFTER 12,90 ¢ HUHNER- 12,90 € TAGLIATELLE DI 13,90 ¢ PASTA CONCHIGLIE 12,90 ¢
SPIESSE KUMMELBRATEN STROGANOFF MANZO0

Grillgemise mit (100% Bio-Schwein) mit auf Pasta Rigatoni (100% Rind) mit Rucola, mit Hahnerfilet, in Pfeffersauce
Maiskolbenscheiben und Serviettenknddel und Sauerkraut Tomaten-Concassee, Olivendl mit Rucola und Grana
BBQ-SuB-Sauer-Sauce und frisch geriebenem Parmesan

MENU 3 MENU 3 MENU 3 MENU 3 MENU 3

LASAGNE 13,90 ¢ FASCHIERTE 13,90 € SAFTIGE 13,90 ¢ LACHSFILET 14,90 ¢ ROAST-BURGER 13,90 €
BOLOGNESE LAIBCHEN RINDERROULADE

(100% Rind) hausgemacht (100% Rind) mit Kartoffelpiree, efullt mit Putenschinken, mit Kartoffel-Zitronen-Piree (100% Rind) Cheddar,

mit Grana Padano-Chips und Bratensauce und Réstzwiebeln ssiggurken, Zwiebeln dazu karamellisierte Zwiebeln, Salat,
Blattsalat Salz-Kartoffeln dazu Potatoes mit Dip

SALAT 1 Mexican-Salad 12,90 € SALAT 2 Gegrillter Ziegenkisesalat auf Blattsalat 12,90 €
Huhnerfiletstreifen, Salatgurken, Karotten, Pflicksalat, Tomaten, Paprika, mit Karbisspalten, Birnen und Walnisse, Kirbis-Balsamico-Dressing, dazu

Mais in hausgemachtem Joghurt- Dressing, dazu Bio-Sauerteigbrot Bio-Sauerteigbrot

FRISCHE FLAMMKUCHEN SPINAT-FETA 1,80

FILSASSER 10,50 Tomatensauce, Mozzarella, Blattspinat, Schafkase, Spiegelei (a.c.g)

Creme fraiche, Mozzarella, gerducherter Speck, Jungzwiebel (a.c) GEMUSE 10.90 .
B a,c Qo0

CHORIZO-SALAMI 12,80 "Tomatensauce Mozzarella,Paprika,Blattspinat,Mais,halbgetrocknete Tomaten,Rucola,Grana
Tomatensauce, Mozzarella, Paprika, Mais, halbgetrocknete Tomaten, Jungzwiebel, Jalapenos (a. g o)

PROSCUITTO-SCHINKEN 13,80 GEGRILLTER LACHS w80

: ) : . 51 (ado
Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum-Pesto, halbgetrocknete Tomaten, Rucola, Grana (a.c.g o) Creme fraiche, gegrilite Lachsfiletstreifen. Rucola, Zitronendl . d.g)

MARGHERITA 9,90 THUNFISCH  n.s80

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum-Pesto, Buffelmozzarella (a.c. @) JTomatensauce, Thunfisch, Mozzarella, Mais, Jungzwiebel (a.d.g)




LUNCH-SPEZIAL

Zart nussig, herrlich cremig

und angenehm siifd - eine _
besondere Geschmackskomposition
mit der violetten Ube-Wurzel.

KW 43

MITTAGSMENUS

19.10.26 - 23.10.26

TELEFON
01 /94 39 596

lutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja,
G - Milch/Laktose, H - Schalenfruchte, L- Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite,
P - Lupine, R - Weichtiere




CHICKEN

Reis | Rice Dressing
planted.chicken
Edamame
Hummus by NEW
Mango
Curry-Kraut
Spicy Mango-Mayo
Sesam
FMNO

Reis | Rice Dressing
Lachs
Avocado-Mash | Edamame
Karotte | Mango
Wasabi-Mayo
Erdnisse
Shredded Nori

DEFMN

BOWLRRITO

Reis | Rice Dressing
planted.kebab
Avocado-Mash

Kidneybohnen | Mais
Tomatensalsa

Aioli-Mayo
Friihlingszwiebel
Tortilla Chips

CHICKEN

Reis | Rice Dressing
Pulled Chicken
Avocado-Mash | Gurke
Karotte | Mango
Maracuja-Mayo
Chili
Solnuts

FM

SESAME

Reis | Rice Dressing
Tofu mariniert
Avocado-Mash
Mais | Rotkraut

SiiBkartoffelpliree
Sesam-Mayo

Erdnisse
Frihlingszwiebel

AEFHLMNO

CHICKEN

Reis | Rice Dressing
Jerk Chicken
Misokarotten | Edamame
Rotkraut | SiBkartoffelpiree
Sriracha-Mayo
Dukkah
Friihlingszwiebel

AEFHLMNO

BOOM

Reis | Rice Dressing
Chili-Champignons
Blattspinat
Hummus b NeW
Misokarotten
Gurke
Sesam-Mayo
Solnuts

AFMNO

Reis | Rice Dressing
Pilz-Ballchen
Rotkraut | SiiBkartoffelpiiree
Blattspinat
Misokarotten
Triiffel-Mayo
Rostzwiebel

ACFHLMNO



CREATE YOUR OWN BOWL

1. BASIS 2. DRESSING 3. GREEN

1 zur Auswahl 1 zur Auswahl 4 zur Auswahl

Reis Maracuja v ® Avocado-Mash Kidneybohnen
Blattspinat Poke AN v Blattspinat Mais

Quinoa Rice Dressing v # Curry-Kraut® Mango

Romana Salat Teriyaki Af0 v Edamamef Misokarotten AfN

Grana Padano Flakes®®  Rotkraut

SALAD-DRESSING Gurke SiiBkartoffelpiiree "N0
Caesar A06M Hummus b NN N Tomatensalsa
Karotte
4. PROTEIN 5. MAYO ~ 6. TOPPING
1 zur Auswahl 1 zur Auswahl 2 zur Auswahl
MEAT Aioli M CRUNCHY VEGGIE
Pulled Chicken ™ Maracuja Brotchips * Frihlingszwiebel
Jerk ChickenAfM Sesam FMN Erdnusset Shredded Nori
Chicken Breast Spicy Mango " » Rostzwiebel A
Sriracha F™ » Sesam™ SPICY .
FISH Wasabi ™ Solnuts Chili
Salmon ?FN Triiffel M\ Tortilla Chips ~ Dukkah EFHN
VEGETARISCH
Pilz-Ballchen
VEGAN
Planted.chicken ~
Planted.kebab +

Tofu marinated AF?
Chili-Champignons AF®



D RI N KS Getrankeangebot kann pro Store variieren

VOSLAUER 0,33 |
still | prickelnd

RAUCH EISTEE 0,33
Zitrone | Pfirsich | Granatapfel

FRITZ-KOLA 0,33 |
classic | super zero HOL DIR DIE

FAT MONK-APP!
ALMDUDLER 0,35 | * Monks sammeln &

Cl_aSSiC Zuckerfrei special deals erhalten!

KOMBUCHA 0,33 | AT
classic o

ALLERGENE

Gluten
Krebstiere
Eier

Fisch
Erdnisse

Sesam
Sulfite
Lupinen
Weichtiere

Sojabohnen
Milch
Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Mmoo o>
= =To ™
o Uo =

*Jugendgetrank

Cards Only - keine Bargeldzahlung. Alle Preise sind in Euro inkL.

Umsatzsteuer. Produktanderungen sowie Satz- und Druckfehler vorbehalten.

FOLLOW THE MONK: ® (@ fatmonk_delibowls




WE LIKE BIG
BOWLS & WE
CANNOT LIE!

mmmmmmmmmmm




KING ¥ DEAL KING DES

REGULAR

Chili Cheese Burger

Chili Cheese Burger Chili Cheese Burger

Small Pommes
& 0,25 L Softdrink

Regular Pommes
& 0,5 L Softdrink

Regular Pommes
& 0,5 L Softdrink

-

Oktober Deals e =3

PR ; King Shake
Angebote giiltig in allen teilnehmenden BURGER KING® Restaurants von 01.-31.10.2026. 0.3L Eiswaffel
£

Solange der Vorrat reicht. Unverbindliche Preisempfehlung.




Vorspeisen

Hausbrot & Steirische Kiirbiskernbutter

Sauerteigbrot - aufgeschlagene Fassbutter - geréstete Kiirbiskerne - Meersalz  A,G

Steirisches Rote-Bete-Tatar
Ofen-Rote-Bete - cremiger Kren - geréstete Kiirbiskerne - Steirisches Kiirbiskernél g.g.A G, M, O

Gerodstete Blumenkohl-Cremesuppe

Ofengerdsteter Blumenkohl! - cremige Suppe - knuspriger heimischer Rducherspeck G, L

Hauptspeisen
Wiener Schnitzel vom Kalb

Zarter Kalbsrticken - Butterschmalz - lauwarmer Erddpfel-Vogerlsalat - Wildpreiselbeeren A, C, G, M, O

Signature Burger 22

Premium Rind - Brioche Bun - Haus-Sauce - Cheddar - Tomate - Essiggurke - Pommes frites A, C, F, G, M

Rindschnitzel - Romanesco

Rindschnitzel - Knoblauch-Natursauce - kurz geschwenkter Romanesco A, L, O

Fisch

Lachs - Pastinake - Senfkaviar
Lachsfilet - Pastinaken-Erddpfelpiiree - eingelegter Senfkaviar - sattgriines Krauterél D, G, M, O

Pasta

Krauter-Schupfnudeln - Speck - Bergkase
Gebratene Kartoffel-Schupfnudeln - Wildkrduter - Tiroler Speck - gereifter Bergkdse A, C, G

Salat

Wintersalat ,,Blue Pear”

Rucola - Blauschimmelkdse - reife Birne - karamellisierte Walniisse - weifSes Balsamico-Dressing G, H, O

Desserts

Zwetschkenknoddel

Topfenknddel - saftige Zwetschken - Mohn-Butter-Brésel A, C, G
Kaiserschmarrn

Karamellisierter Pfannkuchen - Walnuss-Krokant - Bourbon-Vanillecreme A CG,H

Signature Brick Cake
Gebackene Mandelmasse - Schoko-Creme - Nougatglasur A CG, H,F

19.10.2026-22.10.2026
Mo.-Do. / Mo.-Thu. : 11:30 - 14:00

Gerne geben wir miindlich Auskunft iiber mégliche Allergene
Please ask our staff for information about allergens.

4,90

4,90

4,90

22,90

16,90

19,90

16,90

13,90

13,90

6,90

7,90

9,90

A Glutenhaltiges Getreide C Eier von Gefugel E Erdnisse G Milch (inkl.Laktose) L Sellerie N Sesam

B Krebstiere D Fische F Soja (-Bohnen) H Nusse

M Senf O Schwefeldic



Starters / Appetizers

Sourdough bread - whipped barrel butter

Sourdough bread - whipped barrel butter - toasted pumpkin seeds - sea salt AG

Oven-roasted Beetroot Tartare

creamy horseradish - toasted pumpkin seeds - Styrian pumpkin seed oil G, O,M

Roasted Cauliflower Cream Soup

Roasted cauliflower cream soup - crispy local smoked bacon G, L

Main Courses

Classic Viennese veal schnitzel

Clarified butter - warm potato & lamb’s lettuce salad - wild cranberries A, C, G, M, O

Signature Burger 22

Premium Austrian beef - artisan brioche bun - house sauce - Cheddar - tomato - pickles - French fries A, C, F, G, M

Premium Austrian beef cutlet

Garlic Jus - flash-sautéed Romanesco A, L, O
Fish

Crispy skin-on salmon - parsnip & potato purée
Pickled mustard caviar - vibrant herb oil D, G, M, O

Pasta
Pan-fried potato Schupfnudeln - wild herbs

Tyrolean bacon - aged mountain cheese A, C, G

Salad

Winter Salad “Blue Pear”
Wild rocket - blue cheese - ripe pear - caramelized walnuts - white balsamic dressing G,H,O

Desserts

Quark dumplings - juicy plums
Quark dumplings - juicy plums - poppy seed butter crumbs A, C, G

Caramelized shredded pancake
Walnut brittle - bourbon vanilla cream A, C, G, H

Signature Brick Cake

Baked almond cake - chocolate cream - nougat glaze A, C, G, H, F

A Cereals containing gluten B Crustaceans C Eggs D Fish

H — Nuts L Celery M Mustard N Sesame seeds

AR,

CLARION

E Peanuts F Soybeans
O Sulphur dioxide and sulphites

4,90

4,90

4,90

22,90

16,50

19,90

16,90

13,90

12,90

6,90

7,90

9,90

G Milk (including lactose)




SUPPE HITOMI ROLLS RINDFLEISCH

H8  Rindfleisch Gan Bian @)
Rindfleischstreifen frittiert mit Gemdise, sti3-sauer, scharf
H9  Bulgogir
Rindfleisch siiB-mariniert mit Gemiise
Rindfleisch mit Zwiebeln F
R3  Spicy Tuna o\ @) ENTE
mit Thunfisch, Avocado, Gurken, Lauch und Chili-Mayonnaise H11 Agamo Don *f

VO R S P E | S E R4 Vegan Roll NG Knusprige Ente mit Reis und Teriyaki-Sauce
mit Gurken, Avocado, Mango, Avocado von auBen H12 Knusprige Entenbrust auf Wok Gemiise &
R5  Rainbow Roll oV H13 Ente in Acht-Schatze-Art @)

mit Lachs, Thunfisch und Avocado

V5 Yaki Gyoza A" R6  Spicy Salmon Roll >N @) THAI ROT CURRY

Teigtaschen mit Hiihnerfleisch und Gemiise 5 Stk. mit Lachs, Avocado, Gurken, Chili-Mayonnaise C1 mit Gemiise @) F

V6 Crispy Wantan ABcFN R7  Chicken Tempura Roll &~ C2  mitHuhn @F
mit Huhn und Garnelen 5 Stk. mit Avocado, Gurken, Teriyaki-Sauce C3 mitRind@F

V7 Ebi Tempura #8° C4 mitEnte@®F*

Gebackene knusprige Garnelen 5 Stk. S U S H | & S AS H | M | C5 mit Lachsfilet @) oF

F C6  mit Garnelen @) F
v Ed'amame. ’ St Sushi Set P Klein (6 Sushi + 6 Maki) 10,90 €
Sojabohnen in Schale

Mittel (8 Sushi + 6 Maki) 12,90 €

V9  Sommer Roll A GroR (10 Sushi + 8 Maki) 14,90 € RE'S UND NUDELN

Gurken, Reisnudel, Garnelen, Minze, Sojasprossen, Karoften Sake Sushi (nur Lachs)® Klein (6 Sushi + 6 Maki) 10,90 € GEBRATENER REIS

Mittel (8 Sushi + 6 Maki) 12,90 € N mft Gemiise &
GroR (10 Sushi + 8 Maki) 14,90 € N2~ mit Huhn

SALAT Sake Maguro Sushi © Klein (6 Sushi + 6 Maki) 10,90 € NS mit Knusperh:ol:n 1
Vi0  Gemischter Salat mit Avocado ~f0 5,50 € Mittel (8 Sushi + 6 Maki) 14,90 € N4 mit Garnelen

; ; GEBRATENE NUDELN
Vi1 Gemischter Salat mit gegrilltem Hiihnerbrust / Lachs © 6,50 € Grob) (1pSught +EMaK) 16,90 € N5 mit Gemniise
Yasai Sushi Set (Vegetarisch) 6 Sushi + 6 Maki 12,90 €

H F i CF
V12 Pikanter Krautsalat - @ 4,20 € 12 Scheiben / 18 Scheiben NG m!t Huhn
N7 mit Knusperhuhn ¢

Sake Sashimi© 18,80€ /24,80 €

MAK| ) ) Lok N8  mit Rind cF
6 Stiick / 12 Stiick N9  mit Ente ¢F

M1 Sake Maki® 4,90 € /7,90 € Mix Sashimi ° 19,80€/25,80€ N0 mit Garnelen 5
mit Lachs Lachs, Thunfisch, Garnelen NUDELSUPPEN

M2 Avocado Maki 390 €/7,90 € N11 Gemiise Ramen " Gemiise

mit Avocado POKE BOWL N12 Chicken Ramen A°F

N13  Agamo Ramen ~°F Knusprige Ente
N14 Seafood Ramen ~°F Meeresfriichte

Vi Miso Suppe F R Avocado Tempura Roll &V

mit Avocado und knusprigen Garnelen
R2  Avocado Mango ¢ 0

mit Erdniissen H10

V2 SiiR Sauer Suppe ™ @)

V3 Tom Yam Gung *=* @)
Garnelen und Gemiise

V4 Mini Frihlingsrolle ™
mit Gemiise 5 Stk.

M3 Kappa Maki 3,90€/6,90 € P1 Hitomi Bowl Lachs / Beef / Chicken / Garnelen AEPEFN
mit Gurken mit Reis, Avocado, Mais, Karotten, Algen, Gurken, Sauce

M4 Tempura Maki & 4,90€/7,90 € P2 Veggie Bowl » 0

mit knusprigen Garnelen mit Reis, Avocado, Mais, Karotten, Algen, Gurken, Tofu, Edamame, Sauce EXT RA B E | LAG E

. B1  Sushi Ingwer
M5  Agamo Maki NF 5,90 € /10,60 €

mit knuspriger Ente und Zwiebel WAR M E HAU PTS P E | S E B2 Wasabi

B3  Reis
M6  Sake Tempura Maki 5N 5,90€ /10,40 € Hi  Veggie-Wok mit Tofu amo ) 54 Sushi Reis

mit knusprigem Lachs H2  Acht Schitze ~ @) B5 Eierreis mit Gemiise °F

M7  California Maki BV 5,90 € /10,40 € H3  Wok Gemiise mit Garnelen #8\° B6  Nudeln mit Gemiise
mit Avocado und Garnelen HUHNERFLEISCH B7  Extra Sauce

M8  Sake California Maki eoN 5,90 € /10,40 € H4  Tori Don *"
mit Lachs und Avocado Hiihnerfleisch gegrillt mit Reis und Teriyaki-Sauce D E S S E RT

M9 crispy chicken Maki AN 5'90 €/ 10'40 € H5 Zartes Hﬁhnerﬁ|et im ASia'WOk AR D1 Gebackene Bananen N

- ar
Temaki (Handrolle) 5N pro Stk. 4,50 € H6  Huhn in siiBsaurer Sauce D2 Lychee Kompott ©

Lachs, Thunfisch, Garnelen H7  Knusperhuhn auf Wok Gemiise ™ D3 Friichtekompott ©




APERITIF & SPRITZER

Campari Soda

Campari Orange

Vodka Stolich

Averna Amaro

Fernet

Sake-Japanischer Reiswein
Pflaumenwein

Spritzer weil}

Spritzer rot

Sommer Spritzer

Aperol - Spritzer Wein
Aperol - Spritzer Prosecco
Hugo

Prosecco, Soda, Holundersirup, Limetten, Minze

Lillet Spritz

Prickelnd, Prosecco, Soda, Lillet, Holunder, Gurken, Beeren, Limetten

Yuzu Spritz

Prickelnd, Prosecco, Soda, Yuzu, Basil, Limetten, Kumquats

Lychee Spritz

021 4,00 €
02l 4,30 €
2cl 4,10 €
2cl 4,10 €
2cl 4,10 €
6cl 4,20 €
6cl 4,00 €
0,251 3,50 €
0,251 3,50 €
0,5/ 4,50 €
0,251 5,10 €
0,251 5,50 €

0,51 5,50 €

0,51 5,90 €

0,51 5,90 €

0,51 5,90 €

Prickelnd, Prosecco, Soda, Lycheelikér, Lycheesaft, Lychee, Pfefferminz, Limetten

Rosen Spritz

0,51 5,90 €

Prickelnd, Prosecco, Rosenlimonade, Rosenblétter, Pfefferminz, Hibiskus, Limetten

BIER -

BIER VOM FASS

Zipfer

FLASCHENBIER

Dunkles Bier

Weizenbier
Kirin-Japanisches Bier
Asahi-Japanisches Bier
Tsingtao-Chinesisches Bier
Alkoholfreies Bier

WEISSWEIN o

Griiner Veltliner
Weingut Kraft

Asia Cuvee
Weingut Mayer am Pfarrplatz

ROTWEIN -

Zweigelt
Weingut Heldenhof

St.Laurent
Weingut Umathum Burgenland

SCHAUMWEIN

Prosecco Zonin

0,3//3,30€ 05// 4,20 €

1/8 2,90 €

1/8 4,50 €

1/8 2,90 €

1/8 4,50 €

0,11 4,20 €

0,51 4,50 €
0,51 4,60 €
0,331 4,50 €
0,331 4,50 €

0,33 4,50 €
05l 4,40 €

Fl. 17,00 €

Fl. 28,00 €

Fl. 17,00 €

Fi. 28,00 €

Fl. 24,00 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser (prickelnd od. still) Flasche 0,331 3,30 €
Apfelsaft / Orangensaft 0,33/ 3,30 €
Safte gespritzt mit Wasser 0,5/ 4,00 €
Safte gespritzt klein 0,331 3,00 €
Safte gespritzt groRR 0,51 4,20 €
Coca Cola / Coca Cola Light / Coca Cola Zero Flasche 0,33/ 4,10 €
Sprite / Fanta Flasche 0,33/ 4,10 €
Almdudler Flasche 0,33/ 4,10 €
PAGO Eistee Zitrone / Pfirsich Flasche 0,33/ 4,10 €
PAGO Johannisbeersaft / Pfirsich / Mango / Erdbeer 02l 3,60 €
Drachenfrucht 0,2l 3,60 €
Lycheesaft 0,251 3,60 €
Aloe Vera Saft 0,251 3,80 €
Leitungswasser 0,5/ 1,00 €
Sodawasser (Jugendgetrank) 03 2,30€
Soda Zitrone (Jugendgetrénk) 0,51 3,90 €
Soda Himbeere (Jugendgetrénk) 0,5/ 3,90 €
Soda Holunder (Jugendgetrénk) 0,5/ 4,40 €

HAUSGEMACHTE ALKOHOLFREIE GETRANKE

Hitomi’s Mojito 0,51 5,50 €
Prickelnd, Minze, Limetten, Holunder

Mango Maracuja Lemonade Still / Prickelnd 0,5/ 5,50 €

Fresh Mango 0,5/ 5,50 €
Prickelnd, Pago Mango, Limetten, Minze

Fresh Drachenfrucht 0,51 5,50 €
Prickelnd, Pago Drachenfrucht Guave, Limetten, Minze

Jasmin Eistee 0,51 5,50 €
Matcha Klassik 0,33/ 5,50 €
Matcha Latte Schoko / Erdbeer 0,33/ 5,90 €

KAFFEE

Kleiner Espresso
Kleiner Brauner
Caffe Latte ©
Melange ¢

Grof3er Espresso
Grof3er Brauner
Cappuccino ¢

TEE

Jasmintee / Schwarztee / Friichtetee / Griiner Tee Kanne 3,50 €
Zitrone Ingwer Tee Kanne 3,90 €
Rosen Tee Kanne 3,90 €
Gen Mai Tee Kanne 3,90 €

scharf= @) Vegan= ()

Allergeninformation gemaB Codex-Empfehlung:
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja,
G=Muilch oder Laktose, H=Schalenfriichte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sullfite,
P=Lupinen, R=Weichtiere

HIT MI:

WOK & BUFFET

ALIRYOUICANIEAT]

MITTAGS BUREETRISUSHI
Montag - Freitag (auBer Feiertage) 11:30 - 16:30
Erwachsene 13,90 €
Kinder (bis 9J.) 7,90 €

ABENDSBUFEETR&YSUSHI
Samstag, Sonntag & Feiertage 11:30 - 21:00
Abends 16:30 - 21:00
Erwachsene 17,90 €
Kinder (bis 9)J.) 9,90 €

BUEEEIRBOXSTO

HUNCHBOX4BUEEETRTOIGO,

Montag - Freitag (auBer Feiertage) 11:30 - 16:30
Lunchbox 11,90 €

ABENDBOX{BUEEETNT0
Montag - Freitag 16:30 - 21:00
Samstag, Sonntag & Feiertage 11:30 - 21:00

Abendbox 15,90 €

Offnungszeiten:
Montag - Sonntag 11:00 - 21:00
Telefon: +43 676 531 3802
Wienerbergstrafle 11 Top 10+11
A - 1100 Wien (Twin Tower)

www.hitomi.at




Menu
Wochenbuffet  wess e

Spaghetti Bolognese ac,L
Herzhafte, lang gekochte Rindfleisch-Tomatensauce mit italienischen Krautern und
Wurzelgemise, serviert auf klassischen Spaghetti, abgerundet mit frisch geriebenem
Grana Padano.

Ofenfrischer Leberkdse mit Kartoffelpiiree ¢,
Herzhafter, im Ofen gebackener Leberkdase mit einer leichten Kruste, serviert mit
cremigem, mit echter Butter und Muskatnuss verfeinertem Kartoffelpuree.

Saftiges Hiihnerpaprikas mit Reis 6,
Zarte Hihnerfleischstlicke in einer cremigen, mild-pikanten Paprikasauce mit Sauerrahm,
serviert mit lockerem Langkornreis.

Herzhafter Spatzleauflauf mit Gemiise acc
Traditionelle 6sterreichische Spatzle,
geschichtet mit knackigem Marktgemtise in einer feinen Obers-Ei-Sauce,
mit viel wiirzigem Bergkase goldbraun im Ofen liberbacken.

A Glutenhaltiges Getreide C Eier von Gefligel ~ E Erdnisse G Milch (inkl.Laktose) L Sellerie N Sesam P Lupinen
B Krebstiere D Fische F Soja (-Bohnen) H Nusse M Senf O Schwefeldioxid & Sulfite R Weichtiere
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