
MENU

A GLUTENHALTIGES GETREIDE C EIER VON GEFÜGEL E  ERDNÜSSE G MILCH ( INKL .LAKTOSE)  L  SELLERIE  N SESAM P LUPINEN
B KREBSTIERE D F ISCHE F  SOJA ( -BOHNEN)  H NÜSSE M SENF O SCHWEFELDIOXID &  SULFITE R  WEICHTIERE

1 2 . 9 0 €  P P

WOCHENBUFFET

D e l i k a t e s s e  B i s t r o
LOBBY IM ERDGESCHOSS

VO R S P E I S E N
F R I T TAT E N S U P P E  ( A ,  C,  G ,  L ,  M )

 KRÄFTIGE RINDSUPPE MIT  HAUSGEMACHTEN FRITTATEN

F R I S C H E  S A L AT STAT I O N  ( M ,  O )
 AUSWAHL AN FRISCHEN SALATEN MIT  

VERSCHIEDENEN DRESSINGS

H AU P T S P E I S E N
B AC K H E N D L  M I T  K A RTO F F E L S A L AT  ( A ,  C,  M ,  O,  L )

 KNUSPRIGES ÖSTERREICHISCHES BACKHENDL
 MIT  TRADITIONELLEM ERDÄPFELSALAT

S C H I N K E N F L EC K E R L  ( A ,  C,  G )
 TRADITIONELLE ÖSTERREICHISCHE SCHINKENFLECKERL 

MIT  CREMIGER SAUCE ÜBERBACKEN

B AC KO F E N L E B E R K Ä S E  ( A ,  G ,  L ,  M )
 MIT  APFEL-ERDÄPFELPÜREE UND RÖSTZWIEBELN

D E S S E RT
K A I S E R S C H M A R R N  M I T  Z W E T S C H K E N R Ö ST E R  ( A ,  G ,  O )

 FLUFFIGER KAISERSCHMARRN MIT  ZWET SCHKENRÖSTER


	VORSPEISEN
	DESSERT

