10.08.26-14.08.26
Mo.-Fr. / Mo.-Fri. : 11:30 - 14:00

Gerne geben wir miindlich Auskunft iiber mégliche Allergene
If you like we give you more information about possible allergens

Vorspeisen / Starter

Beilagensalat / mixed salad om 49 €
Knusprige Meeresfrﬁchte-TaSChen mit Chilisauce /Crispy seafood dumplings with chili sauce A B D F R 4,9 €

Kraftige Rindsuppe mit Krauter-Gemiise-GrieBdukaten/cicar beef broth with herbed vegetable-semolina dumplings A C L 4,9 €
Hauptspeisen / Main course

Gegrillter Tintenfisch auf Raucherkartoffelcreme /Grilled octopus served on a smoked potato puree RGDR 14;9 €
Poulet-Supreme mit Kﬁniginpastete und feinem PiIzragout /Chicken Supreme served with a puff pastry patty shell and mushroom GALO 15,9 €

Bunter Blattsalat mit gebackenen Briespitzen und Preiselbeeren/wmixed green salad with crispy fried Brie wedges and cranberries GACMO (veg) 14,9 €

Schwarzes Sepia-Risotto mit Limetten-Zesten, gebratenem Doradenfilet und Kapern/ siack sepiarisotto with lime zest, pan-seared sea bream fillet, and capersoaGc 14,9 €

Le Hamburger mit Pommes / e Hamburger with fries AGMC

Wiener Schnitzel vom Kalb mit klassischen Erdapfelsalat/wiener schitzel with traditional potato salad ¢ A M 0

Desserts

Himbeersorbet/ Raspberry sorbet

Marilleneisknédel /Apricot ice cream dumplings s cox

A Glutenhaltiges Getreide C Eier von Geftgel  E Erdnusse G Milch (inkl.Laktose) L Sellerie
B Krebstiere D Fische F Soja (-Bohnen) H Nusse M Senf
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