
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wochenmenü / Menu of the week 



 24.11. – 30.11. 2025 

Mo.-Fr. / Mo.-Fri. : 11:30 – 14:00 

Vorspeisen / Starter 

 
Gerne geben wir mündlich Auskunft über mögliche Allergene 
If you like we give you more information about possible allergens 

  

 

 
Beilagensalat / Mixed Salad O, M    4,9  € 
Mit Hausdressing / With Home Made Dressing 

 

Labneh mit Brot / Labneh with bread A, G     4,9 € 
Labneh mit Brot / Labneh with bread 

Minestrone-Suppe/ Minestrone soup      4,9 € 
Mit Schnittlauch / With Chives  

 
 

 

 

 Hauptspeisen / Main course 

 

Spaghetti mit Trüffelöl und Pilzen / Spaghetti with Truffle Oil and Mushrooms   A                                                                                     13,9 € 
Spaghetti mit Trüffelöl und Pilzen / Spaghetti with Truffle Oil and Mushrooms  

Hühnerragout mit Tarhonya / Chicken ragout with tarhonya    A, G  13,9 € 

Hühnerragout mit Tarhonya / Chicken ragout with tarhonya 

Italienisches Hähnchenrisotto / Italian chicken risotto  A, G 
14,9 € 

Risotto mit Hähnchen & Parmesan / Risotto with chicken and Parmesan 

  

    Halloumi Salat / Halloumi Salad M 15,9 € 
Mit Halloumi, Cherrytomaten, rote Zwiebel & Oliven  / With Halloumi, cherry tomato, red onion & olives 

MC-Chicken A, G, C 17,9 € 
Hühnfleisch-Patty, Cheddar, Salat & Pommes / Chicken Patty, Cheddar, lettuce & Fries 

Lachsfilet mit Wildreis / Salmon fillet with wild rice  A, G, D 20,9 € 
Mit Dillsauce / With dill sauce 

 
 

  Desserts 

Hausgemachter Kuchen / Home Made Cake  
4,9 € 

 
  
 

 
 
 
 
 
 
 

  Allergenen-Tabelle 

 

A Glutenhaltiges Getreide C Eier von Gefügel E Erdnüsse G Milch (inkl.Laktose) L Sellerie N Sesam P Lupinen 

B Krebstiere D Fische F Soja (-Bohnen) H Nüsse M Senf O Schwefeldioxid & Sulfite R Weichtiere 

 


